                 LE MENU
              Les entrées – Les Hors d’œuvres :
Une salade de tomates.
Des radis
Des carottes râpées
Du pâté de campagne
Des harengs à l’huile.

      Les plats principales –Les plats garnis :
De la blanquette
Du rôti de veau.
De l’agneau rôti
Du brochet au beurre blanc
De la daurade grillée
                    Desserts :
Crème caramel
Mousse au chocolat
Tarte aux pommes
Gâteau aux amendes
EXERCICE 1
 Le serveur :-Qu’est-ce que vous prenez comme boisson? Du vin, de la bière ,de l’eau minérale?
 Le client :Du vin.
S-Rouge ou rosé?
C-Vous avez du Beaujolais?
S-Desolé, pas de Beaujolais. J’ai du  Côtes du Rhône.


Note :pour la demande vous pouvez dire aussi :
-il n’y a pas de……………?
-Vous n’avez pas de……………?


À LA FIN on demande toujours l’addition.
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