~ d Wiener Schnitzel mit Kartoffeln
Lesen Sie das Rezept und erganzen Sie die Verben. Arbeiten Sie zu zweit.

« pfeffern
= kochmen

- Wiener Schmitzel mit C}(auo#dlv * schalen

* bestreuen
= braten
Zutaten fr4 Personen) * schneiden
12 Kleine Kartoffeln i » verriihren
600 Gramm Kalbfleisch - & sipdbuian
2 Eier

Mehl Pleffer * klopfen
Semmelbrosel Petersilie

Zubereitung |

» Kochen Sie die Kartoffeln, . (1)
Sie sie danach und legen Sie die Kartoffeln zur Seite.

* Salzen und . . (2) Sie die Schnitzel
auf beiden Seiten. chen Sie eine Folie auf die
Behritee] Tna s (3) Sie die
Schnitzel diinn, aber nicht zu ddnn.

. svssaivs i (1) Sl zwel tohe Eier mit
einer Gabel.

* Wenden Sie die Schnitzel zuerst im Mehl, dann
in den Eiern und zum Schluss in den Semmel-
broseln.

. (5) Sie die Schnitzel in
rmchhch Butterachmalz von beiden Seiten, jede
Seite etwa ftinf Minuten.

. . (6) Sie die Kartoffeln in zwei
Halften und wenden Su: sie in Butter. Salzen Sik
die Kartoffeln und .. cusaisaannsnans 131N
mit Petersilie.

. - (8) Sie die Schnitzel gemeinsam mit
den Kartoﬂ'ehl und einer Zitronenscheibe.

‘Semmelbrosel:




